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Zona di produzione: Cerreto Guidi (Fl) Italia, su terreni
prevalentemente argillosi ricchi di nicchie, 150m s.I.m.

Uvaggio: Sangiovese 80%, canaiolo nero 10%, colorino 5%,
trebbiano 5%

Vinificazione: Vendemmia manuale, fermentazione e affinamento
in tini di cemento

Gradazione alcolica: 13,5 % vol

Solforosa totale: 42 mg/l

Profilo sensoriale

Vino da viticoltura biodinamica.

E' un vino di colore rosso rubino. Il profumo é intenso e fine.
Presenta note fruttate e floreali con sentori di frutti a bacca rossa. La
freschezza & buona, cosi come la componente tannica e la sapidita.
Il timbro alcolico determina un buon equilibrio della struttura.
Abbastanza persistente ha una buona corrispondenza gusto-olfattiva

Morbido e avvolgente al palato incuriosisce per la sua tipicita.

Note

Si abbina con antipasti all'italiana e salumi crudi, formaggi stagionati,
primi piatti con sugo di selvaggina e carne arrosto.
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